
NOS B IÈRES QUÉBÉCO ISESM ENU M ID I  HEBDO

Sélection de bières domestiques et importées...Informez-vous à votre serveur!

lun. au vend. 
11:30 à 14:30

Tous les plats incluent la soupe ou l’entrée du jour�, le café filtre, le thé ou la tisane 
Dessert du jour ou crème brûlée + 2.50       Remplacez le café filtre par l’expresso + 1.50

LES SANDWICHS & CIE 
Accompagnés de chips maison et salade       Remplacez les chips par nos frites maison + 1.50

Pizza grillée du jardin 		  13.95	  
Épinards, asperges grillées, gratinée  
à la mozzarella�, tomates cerises         
Ajoutez du saumon fumé 		  + 3

Wrap à la méditerranéenne		  13.95 
Poulet croustillant, légumes grillés  
dans une tortilla et mayo pesto 
Remplacez le poulet par du fromage

Sandwich de l’Épicier		 Prix du marché 
Variations selon les trouvailles de Jos

Croqu’Octave			  15.95 
Pain frais, jambon Bonneau, tomates  
et béchamel, fromage suisse

 

LES CHOUCHOUS
Fish n’ chips maison et sauce tartare	 15.95

L’étagé Campagnard 		  14.95 
Boudin de Ladurantaye, fromage de chèvre,  
pommes �caramélisées et croquant de pistaches 
sur feuilleté, servi avec chips et salade	

Burger de Dan			  15.95� 
Boeuf Angus sur pain bretzel garni de bacon, laitue, 
tomates et fromage de Chez Jos, servi avec frites	�            
Ajoutez un œuf miroir façon bistro français 			  + 2

Lasagne alla Fiorentina			  14.95

Risotto à l’humeur du chef		 Prix du marché

LES LÉGERS
Salade d’Aglaé		  17.95 
Tomates confites, feta, croûtons à l’ail,  
crevettes ou poulet grillés 

La salade de la patronne	  	 16.95 
Fromage bleu, amandes grillées  
et vinaigrette aux framboises

Tartare de saumon « crunchy »			  19.95� 
Avec un soupçon de Lomo 
de La Réserve du Comptoir

LES POUTINES 

Poutine Chez Octave	 11.95 	 15.95

Poutine « Délectable »	 13.95 	 17.95 
�Frites maison, sauce bordelaise,  
smoked-meat de porc Délecta,  
�fromage en grains de l’Isle-aux-Grues

Poutine « de par chez nous »	  12.95 	 16.95 
Sauce fromagère de l’Isle-aux-Grues 
et jambon fumé de la ferme Bonneau

 
 
 

NOS BIÈRES PRESSION 	 12 oz	 20 oz	 60 oz

La Lager 4.5% alc./vol	  4.75	  7.25	 22.00 
Goût bien malté et équilibré… une Lager de caractère!

La Rousse 5% alc./vol	 4.75	 7.25	 22.00 
Ale aux saveurs de malts caramélisés, goût subtilement amer 
et belle rondeur en bouche

La Blanche 5% alc./vol « Le Bouillon de la Chaudière » :	 6.25	 9.50	 28.95 
Les Brasseurs Du Temps, bière blanche de type Weizen 
légère aux arômes fruités, effluves de banane et de gingembre

La I.P.A. de la semaine : sélection selon l’humeur du brasseur…

* La Classique 6.2% alc./vol 	 4.75	 7.25	 22.00 
Bière ambrée débordante de houblon 
amertume affirmée et arômes floraux

Les Brassins Spéciaux :	

* La Monark : 7% alc./vol 	 6.50	 9.95 	 29.95 
En l’honneur du cerf… roi de nos forêts 
robe ambrée, caractère houblonné vif et franc

* La Roukine : 6.5% alc./vol 	 6.50	 9.95 	 29.95 
En hommage au renard roux… robe couleur feu 
fougueuse en bouche, sucrée et amère, notes caramélisées  
de fruits rouges et de fleurs

* La Nokturn : 6 % alc./vol 	 6.50	 9.95 	 29.95 
Célébration du tempérament mystérieux de l’ours noir 
caractère obscur, robe dense et mousse moka, arômes subtils  
de caramel vanillé, chocolat et café	

* Les produits ND pression sont disponibles en bouteille de 341 ml

Plats du jour:

Consultez 

l’ardoise

Consultez notre 

carte des vins




